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A Buffet

Aperitivi
Aperitivo analcolico 

Virgin Mojito 
Prosecco Bisol
Cocktail Hugo 

Cocktail Americano
Selezione di vini dalle Cantine di Capurro Ricevimenti

Fingers serviti a passaggio
Focaccine di patate con prescinseua ed acciughe di 

Monterosso Coupelles con spuma di basilico, pomodorino e 
pistaccchio Blinis al nero di seppie con perle di salmone e 

panna acida Piccole verdure ripiene al profumo di maggiorana

Calda dal forno
La focaccia al formaggio

Frittini  a passaggio
Focaccine di Megli allo stracchino 

Frixoe di erbette liguri 
Foglie di salvia dorate

Fiori di zucchine in pastella 
La panissa della tradizione 

Mozzarelle mignon in carrozza

Al tavolo 
Piccolo flan di zucca con fondente al Montasio 

Raviolini “pizzicati” con ragù d’anatra all’arancia
Guancetta di vitello con riduzione al Rossese e 

crema di patate allo zafferano 
Frolla alle nocciole e cannella con cremoso ai lamponi

Franciacorta Brut Contadi Castaldi 
Stille e Bolle

Caffè




